du 29 AVRIL AU 03 MAI 2024

LUNDI

MARDI

MERGCREDI

JEUDI VENDREDI

Tarte Tomate Chévre Basilic 1-3-7

Choux-Fleurs Mimosa 3-12-12

Salade Verte Croditons 1-10-12 Betteraves 10-12

. Ravioli de Beeuf 1-3-6 Cordon Bleu 1-6-7
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Menus sous réserve de modifications pour des impératifs techniques.
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Information Consommateur: Réglement UE n°1169/2011

Les allergénes cités sur les menus sont identifiés au moment de leur impression papier.
Ces premiéres informations susceptibles d'évolutions ne sauraient en aucun cas servir
de base de référence pour une gestion des allergies.

Menus sous réserve de modifications pour des impératifs techniques.
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du 06 MAI AU 10 MAI 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Tomates Mimolette 7-10-12 Salade de Pétes Bio 1-10-12
Carbonnade Flamande 1-6-7-12 Saucisse de Toulouse
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Information Consommateur: Réglement UE n°1169/2011
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Les allergénes cités sur les menus sont identifiés au moment de leur impression papier.

Ces premieres informations susceptibles d'évolutions ne sauraient en aucun cas servir|
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Menus sous réserve de modifications pour des impératifs techniques.

Menus sous réserve de modifications pour des impératifs techniques.
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du 13 MAI AU 17 MAI 2024
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LUNDI

MARDI

MERGCREDI

JEUDI VENDREDI

Eufs Durs Mayonnaise 7

Salade de Lentilles 10-12

Tomates Mozzarella 7-10-12

Salade Radis Concombre 10-12 Salami 7-6-8-10
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Bow Appétic 111

Menus sous réserve de modifications pour des impératifs techniques.

Information Consommateur: Réglement UE n°1169/2011

Les allergénes cités sur les menus sont identifiés au moment de leur impression papier.
Ces premiéres informations susceptibles d'évolutions ne sauraient en aucun cas servir
de base de référence pour une gestion des allergies.

Menus sous réserve de modifications pour des impératifs techniques.
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D du 20 MAI AU 24 MAI 2024 S

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Macédoine de Légumes 3-10-12 Salade de Tomates 10-12 Salade Verte Emmental 7-10-12 Acras de Morue 1-2-3-4-6-7-14
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Suede Roumanie Espagne Outre-Mer
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*Salade de Pois Chiche: pois chiche, ceufs dur, thon, poivrons, échalotte, persil, huile, vinaigre.

*Salade Grecque: tomates, concombres, féta, olives, ciboulette, sauce salade.
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Information Consommateur: Réglement UE n°1169/2011

Les allergenes cités sur les menus sont identifi€és au moment de leur impression papier.
Ces premieres informations susceptibles d'évolutions ne sauraient en aucun cas servir|
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Menus sous réserve de modifications pour des impératifs techniques.
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du 27 MAI AU 31 MAI 2024

LUNDI

MARDI

MERGCREDI

JEUDI VENDREDI

lade de Pites Bi imi 1-2-3-4-10-
Salade de Pois Chiche 10-12 Sl el W i S J
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Menus sous réserve de modifications pour des impératifs techniques.
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*Salades de Péates Bio Surimi: pates torti bio, surimi, olives, échalotes, ciboulette, mayonnaise, sauce salade.
*Salade de Lentilles: lentilles, tomates, poivrons, féta, olives, échalotes, ciboulette, sauce salade.
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Pl R Information Consommateur: Réglement UE n°1169/2011

Les allergénes cités sur les menus sont identifiés au moment de leur impression papier.
Ces premiéres informations susceptibles d'évolutions ne sauraient en aucun cas servir
de base de référence pour une gestion des allergies.

Menus sous réserve de modifications pour des impératifs techniques.




